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MERKBLATT  zur Überwachung der der Arbeitshygienehygiene von 

Schlachtbetrieben, Frischfleisch - Bearbeitungsbetrieben, Zerlegebetrieben, 
Kühlhäusern (einschließlich Tiefkühlhäusern) und Umpackzentren 

 

Probenahmeset 
Antragsformular ausfüllen 

Festlegen der Untersuchungsstellen 
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Beschriften  

der 10 Abklatschplatten für Gesamtkeimzahl  
und/oder der 10 Abklatschplatten für Enterobakterienzahl 

 

 

Probenahmestellen müssen gereinigt, desinfiziert und trocken sein 

 

 

Beispiele für 
Probenahmestellen 

Sterilisationsgeräte f. Messer, Messer (Verbindung zw. Schneide und Griff), 
Entblutungshohlmesser, Elastratoren, Brühkessel, Enddarm-, Freischneid- und 

Einsackvorrichtungen, Schlachtschragen(Schwein), Sägeblätter, sonstige 
Schneidegeräte, Poliermaschinen, Transporthaken, Förderbänder, Schürzen, 

Schneidetische, Pendeltüren, Pansenrutschen etc. 

 

 

Probenahme 
Abklatschplatten auf die jeweilige Probenahmestelle 

 beidseitig 10 sec mit 500 g aufpressen 

 

 

Probenversand 

Proben (brauchen nicht gekühlt werden) umgehend und gut 
verschlossen an die  

POLIVET Tierärzteteam Karasek  GmbH.,  
Hauptstrasse 20,  

5162 Obertrum am See, einsenden  

 


